Miinchner des Jahres

Eine Kickerin und
ein Impresario
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Die City und

Weihnachten frither und heute

Das Fest der
roten Miitzen




pro Person, mit passenden Weinen bei
55 Euro, das Mongolian Barbeque™ bei
29 Ewuro, mit den passenden Weinen bei
44 Euro; der Sonntagsbrunch (ab 12,15
Uhr) kostet 42 Euro,

Restaurant Zen im Westin Grand Min-
chen, Arabellastralie 6, Tel.: 089-T9264-

2110, www. westin.com,/muenchen

Glockenbach

Auch im Szeneviertel Glockenbach gibt es
Meugs zu entdecken. Am 24. September
haben Michasl Dietzel und Leo Kertes, die
bereits susammen die Bar Corso” betrei-
ben, mit Valentina Schunk und Johannes
Sevket Goézalan da=z _Glockenbach™ eraff-
net - ein Lokal auf zwei Etagen mit je 60
Flatzen. Das untere Stockwerk ist dabei
als Café und Bar mit einem Take Away
konzipiert, das Obergeschoss hingepen als
Restaurant unter der Fihrung des Kdchen-
chefs Jochen Laaf. Entworfen wurde der
Heuling von den Betreibern selbst und

dem Architekturbiiro HMW. Besonderer
Hingucker ist die imposante, aus einem
Stick pefertigte Treppe, die die Etagen
miteinander verbindet, aus Eichenholz-
Stufen, Chrom und einem weilh lackierten
Handlauf, Die Spezialitit: Frihstick am
Wochenende mit steirischem BEdhreld mit

Kitrbiskernal, Hau-:'hxiwrl-c und Schalotten,

mittags Snacks und kleine Gerichte im
Café wie rweierlei Raucherfisch mit siofi

saurem Kirbis und Bucola oder Bartoffel-

Kirbis-Gnocchi mit jungem Spinat und
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stets frisch zubereitete Spi.-l:m-n. aif der

| Karte wie Kalbstatar mit mariniertem Fen-
chel, Orangen-Senf-Eis und Speck-Crosti-
nis oder gratinlertes Zanderhlet mit Wal-
nusskruste, SGBkartoffelpires und pebra-
tenem Rosenkohl. Tischweize wird dbri-
Heng auch &ln ,,."-{L-rlu !.-IJI']:II.'I.SI.'. SEFVLETT,
auch in der bosen” Vartante mit ausgefal-

leneren Kreationen wie Blutwurstravioll
und Presssack-Carpaccio. Das Amblente:
Der Retro-Charme der Finfziper wird hier
mit modernen Elementen versint: zum
Beispiel werden zweifarbig lackierte
Tische mit Rattan-5tihlen und gesteppte

Lederbanke mit floral gemusterten Ses-

sein kombiniert. Preise: Tagstber bis etwa

13 Eurp, abends bewegen sich die Haupt-

gerichite zwischen 20 und 25 Buro.
Restaurant Glockenbach, Miller-
strafe 49, Tel.: 089-4524-0622,
www.glockenbach. biz

M Belleville

Statt auf Gastronomie setzen Betreiber
Stephan Leipert und Kichenchefin Mani
na Panzer auf Bistronomie™ und folgen
damit rinem newen Trend in Paris. Dort
gbernchmen zunchmend mehr junge
Kéchinnen und K&che, die sich ihre Spq:-
ren in der ."i‘rrrnl'g_.rmf'rnnnmu' 1'|=rﬁ:¢nr
haben, die kleinen traditionellen Bistros.
Dort bereiten sie Speisen ohne unnitiges

Tamtam zu und bringen stattdessen licher
verndnftige Portionen mit frischen Pro-
dukten vom Markt auf den Tisch = ein Cre-
do, das nun auch im M Belleville™ obers-
tes Gebot ist. Die Spezialitat: Mit Sicher-
heit simtliche Fleischgerichte, wird doch
hier ausschlieflich Ware der Bichdfe Her-
mannsdorfer und Kratzer verwendet, zum
Beispiel gibt es hier gerollten Kalbskopf,
Rinderbacken in Rotweinsavoe oder Schwei-
nenuss mit Phfferlingen. Zudem werden
hicr nur sogenannte Naturweine aus Frank-
reich angrhnr:n, die niemals in grnﬂ.rn
qugrn und nach uralten Eeltermetho-
den produziert werden. Das Ambiente:
Passend zum Konzept angenshm schliche
urid deshalb gemiitlich. Preise: Das Menii,
bestehend aus Vorspeise, Hauptgang und
Dessert, kostet swischen 28 und 32 Buro
ind kann vam Gast individusl] zusammen-
gestellt werden. Entscheidet man sich nur
far einzelne Ginge, liegen die Vorspeisen
bei etwa neun Euro, Hauptgerichte bei
efwa 18 Euro und Desserts bei etwa sechs
Eura. Die Flasche Wein kostet ab rund
20 Euro aufwirts.

Restaurant M Belleville, Fallmerayer-
strafie 16, Tel.: 089-3074-T611,
www.m-belleville.com
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